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7. Minerales. 

a. Concepto de minerales. 
b. Clasificación. 
c. Funciones biológicas de los minerales. 

8. Vitaminas. 

a. Concepto de vitaminas. 
b. Clasificación. 
c. Funciones biológicas de las vitaminas. 

UNIDAD III. 

TRANSFORMACIÓN DE LOS NUTRIMENTOS EN ENERGÍA. 

1. Enzimas. 

a. Propiedades generales. 
b. Nomenclatura. 
c. Clasificación internacional de enzimas de acuerdo a su función (IUPAC). 
d. Sustratos, cofactores, 	coenzimas 	y grupos 	prostéticos de la acción 

enzimática. 
e. Estructura y función de las enzimas. 
f. Bases de la acción enzimática. 
g. Mecanismos generales de reacciones enzimáticas (formación del complejo 

enzima-sustrato, concepto sitio activo, especificidad de acción y de 
sustrato). 

h. Efectos que influyen en la eficacia de la catálisis. Velocidad de 
reacción, 	poder 	catalítico 	y especificidad enzimática, cinética 
enzimática. 

i. Cinética enzimática. Modelos (Michaelis y Menten, Linewaver-Burk), cálculo 
de parámetros, regulación e inhibición. 

2. Utilización de los nutrimentos en los organismos. 

a. Concepto de metabolismo: catabolismo y anabolismo . 
b. Glucólisis. Antecedentes, función, importancia de la fosforilación en la 

glucólisis, 	reacciones 	de 	la primera y segunda fase, regulación, 
integración de otras hexosas, regulación hormonal, destinos del piruvato 
en condiciones aerobias y anaerobias, balance energético. 

c. Descarboxilación del piruvato. función, características de las enzimas, 
características de las coenzimas, regulación. 
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d. Glucogenólisis. función, reacciones y enzimas que participan, regulación, 
balance energético. 

e. Ciclo de Krebs. función, orígenes del acetil-CoA que ingresa al ciclo, 
enzimas que participan, fosforilación a nivel de sustrato, sitios de 
regulación, reacciones anapleróticas del ciclo, rutas anfibólicas del 
ciclo, balance energético. 

f. Fosforilación oxidativa y cadena respiratoria; mecanismos de transducción 
de 	energía, 	localización 	celular 	en eucariotas y procariotas, 
características de los componentes de la cadena de transporte de 
electrones, secuencia en la que actúan los componentes, organización de 
los complejos, mecanismos de lanzadera, teoría quimiosmótica de Mitchell, 
balance energético. 

g. Beta oxidación; importancia de la carnitina, descubrimiento, localización 
celular, descripción y características de las reacciones, enzimas y 
coenzimas necesarias, oxidación de ácidos grasos saturados e insaturados, 
balance energético, formación de cuerpos cetónicos. 

h. Transaminación y desaminación oxidativa, enzimas y cofactores enzimáticos, 
clasificación de los aminoácidos según su destino catabólico, degradación 
de los monómeros nitrogenados. Ciclo de la urea; transporte de los grupos 
amino, clasificación de los organismos de acuerdo a las formas de 
eliminación del nitrógeno, enzimas involucradas, Ciclo de Krebs, ciclo de 
la urea, regulación. 

3. Anabolismo. 

a. Concepto de anabolismo. 
b. Síntesis de ácidos grasos: localización intracelular y fuente de materias 

primas, 	salida de 	acetil-CoA de mitocondria y obtención de NADPH, 
descripción y características de las reacciones, estructura y nombre de 
los intermediarios, tipos de reacción y nombre de las enzimas y coenzimas 
necesarias, reacciones de consumo de ATP, regulación. 

c. Gluconeogénesis: definición, 	enzimas 	que 	participan, 	sustratos que 
permiten la gluconeogénesis, 	efectores 	alostéricos que regulan la 
gluconeogénesis. 

d. Fotosíntesis: fase luminosa, fotofosforilación acíclica, fase luminosa 
cíclica, fase obscura, ciclo de Calvin, fotosistemas I y II, pigmentos 
fotosintéticos, fotosíntesis bacteriana. 

MODALIDADES DE CONDUCCION DEL PROCESO DE ENSEÑANZA -APRENDIZAJE: 

La estrategia para abordar el problema eje en el aula se basa en la 
participación activa del alumno a través de la revisión de los contenidos 
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temáticos y discusión fundamentada durante la presentación de los distintos 
temas por el profesor con la participación de alumnos. La integración 
teórica-práctica se realiza a través del trabajo de laboratorio y el trabajo 
de investigación modular, donde los alumnos identifican y abordan los 
procesos de obtención y transformación de la energía y su relación en los 
procesos metabólicos en la nutrición de los seres vivos. 

MODALIDADES DE EVALUACION: 

Evaluación Global. 

Trabajo de investigación 35%. 
Evaluaciones escritas 35%. 
Trabajo de Laboratorio 10%. 
Participación 20%. 

Trabajo de investigación: 

Corresponde a la aplicación de los conocimientos adquiridos a lo largo de la 
UEA, las destrezas desarrolladas en el laboratorio e integración de la 
información seleccionada para la solución de un problema específico, su 
presentación oral y escrita. 

Evaluación escrita: 

Se evaluará de forma escrita todos los contenidos de la UEA, incluyendo la 
parte de trabajo de laboratorio. 

Trabajo de laboratorio: 

Evaluación de 	las 	destrezas, 	desempeño y habilidades aplicadas en el 
laboratorio, así como la interpretación de resultados a través de un reporte 
escrito. 

Participación: 

Se evalúa la asimilación y transmisión del conocimiento del alumno con base 
en presentaciones en el aula, discusiones orales y tareas. 
El alumno debe tener calificación aprobatoria, (mínimo 6.0) en cada uno de 
los rubros considerados para que estos puedan ser contabilizados. 
Calificación inferior a 6.0 en la evaluación global para la UEA se considera 
NA. 
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Evaluación de Recuperación: 

Haber acreditado la investigación modular, presentar evaluación escrita. 
Si la calificación es inferior de 6.0 se considera NA. 
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